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Товароведение пищевых продуктов 

ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 

          Структурный элемент УМК по учебному предмету «Товароведение пищевых 

продуктов» представляет собой комплекс систематизированных учебных и 

методических материалов, а также дидактических средств обучения, разработанных 

по теме «Свежие овощи, плоды, грибы и продукты их переработки». 

Предназначен для использования в образовательном процессе по 

специальности 3-91 01 51 «Общественное питание». 

УМК разработан в соответствии с образовательным стандартом и 

нормативными документами: 

1. Положением об учебно-методическом комплексе на уровне 

профессионально-технического образования, утвержденного Постановлением 

Министерства образования Республики Беларусь 26.07.2011 № 167. 

2. Положением об учебно-методическом комплексе учреждения образования 

«Гомельский государственный профессиональный лицей речного флота».                                                                                                 

3. Учебной программой по учебному предмету «Товароведение пищевых 

продуктов» для специальности 3-91 01 51 «Общественное питание» при организации 

обучения по квалификации 3-91 01 51-57 «Повар», утвержденной управлением 

образования Гомельского облисполкома от 29.12.2016г. 

Цель создания УМК – обеспечить качественное методическое оснащение 

образовательного процесса, способствующее подготовке квалифицированных 

специалистов, обладающих современными знаниями, умениями и навыками. 

УМК рассчитан на 8 часов в году и обеспечивает проведение: 

 практических (лабораторных) работ – 2 часа; 

  Промежуточная аттестация проводится в форме индивидуальных опросов, 

выполнения заданий по карточкам, тестовых заданий.  

  При изучении темы учебного предмета необходимо обеспечивать 

межпредметные связи с учебными предметами профессионального компонента 

типового учебного плана по специальности («Спецтехнология поваров», «Основы 

физиологии питания, санитарии и гигиены», «Оборудование объектов общественного 

питания», «Основы микробиологии, санитарии и гигиены»), а также с учебным 

предметом общеобразовательного компонента («Химия»). 

Организация изучения темы учебного предмета на основе УМК предполагает 

продуктивную учебную деятельность учащихся, которая позволяет сформировать 

профессиональные компетенции будущих рабочих кадров, обеспечить развитие 

познавательных и творческих способностей личности, перенести акцент с обучения 

на учение. 

УМК способствует успешному осуществлению учебной деятельности и дает 

возможность планировать и осуществлять самостоятельную работу учащихся, 

обеспечивает рациональное распределение учебного времени. 
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